CENTOARE

PUGLIA |.G.P. PRIMITIVO

Vitigno
Primitivo

Denominazione
Puglia IGP

Tipologia di terreno
argilloso tendente al calcareo

Tenore alcolico
13% vol

Vendemmia
amano nella prima settimana di Settembre

Affinamento
in botti di rovere per 6-8 mesi

Sistema di allevamento
Cordone speronato

Resa uva per ettaro
90 quintali

Temperatura di servizio
18-20°C

Note degustative

Dal cuore della Puglia, un prezioso vino dal colore
rosso rubino, un profumo fruttato e fresco, un
piacevole sapore asciutto e corposo con note di
frutti a bacca rossa . Predilige primi piatti speziati,
carni rosse, formaggi e salumi.

Grapes

Primitivo

Denomination
Puglia IGP

Type of land

clayey calcareous

Alcohol content
13% vol

Harvest
by hand from first week of September

Refining
in barriques for 6-8 months

Vine training system
Spurred cordon

Grapes per Ha
9.000 kg

Serving temperature
18-20°C

Tasting notes

from the heart of Apulia, a precious wine, ruby red
color, fruity and fresh aroma with a pleasant dry
and full bodied flavor, with hints of red berry fruit.
It goes well with pasta spiced dishes, red meats,
cheeses and cold cuts




